ICS 67.040
CCS X 20

(2 KR /'

T/LZLSF 0010. 3—2022

i EEIR R 5~ m 58 3 ERSy: BRWEEE

Series products of pre—packaged Liuzhou Luosifen—Part 3:
Liuzhou river snail sauce

2022 -04-20 X% 2022 - 05 - 20 =Ljite

HN RN S & T






T/LZLSF 0010. 3—2022

ik

Al

ARISCAFFEIEGB/T 1. 1—2020 ChrdEfb TAERN 31305 AniEAb ST S i R SR R E
AR,

ALAFFET/LZLSF 0010 A A8 aiids 2507 5 e384 . T/LZLSF 00104 KA 1 LA R 43

——58 15 BT R

—— 55 2. RWETE

—— 58 3 IR

VT AR ST (1 e A 25

ﬁ\f%ﬁiﬁW(s?)ﬁ@/n






T/LZLSF 0010. 3—2022

B IZnEs 255 5 3 284y IRMnEE

1 SEE

ASCHERE TIRAIRL B FLIRGR . BRI R R RIRIAL TR T R
ENECT S LTNE Y N NRCE N A S e

ASCHRE T LIRS (R « YL S « . BSREH . AR
P S N O ISR T Ok BT R, 6 U, IR, s
Bl A GRABERD |« REERTERED ST LR A KR
K.

2 MuMsIAxH

N SCA ) P SR SO R 5| TR AR ST e AN T /D 1) S o FeR, v H Y 51 F ST
A2 H 0T B () AR 3 T AR B0 ANy H IS B (. Kok A CRIFEFTAE SR EH T4
A

GB/T 191 U3 figiz Elntr &

GB 2707 HEmMZEEZRGHE & (5K & @755

GB 2716 EmmZEERME Y

GB 2721 HEmuzEEZRMME ‘A%

GB 2733 ERZEEZMWME B . FRIWPEKFE

GB 2760 E i AERAME B AN b e

GB 2762 HBmEZEEZE BMTIGEYRE

GB 4789.1 B MZEAEZIME ‘MY FRLR  w

GB 4789.2 M EKEMEZFIrAE A GUE VSRS v S ECIE

GB 4789.3 R ihaEXbrME BMFMAEY =L K E A3

GB 4789.4 \ahZEEbME BN AARR D] KRR

GB 4789.7 B AHEIAME Aol ED AL BN I DICER e

GB 4789.10 HEMZAEEZMGME BMUEYVERTE &5 O & PR E L
GB 5009. 11 B fih 2 A [ SR e ity A S TE W LA

GB 5009. 12 E M EEZRAAE &P ETmE

GB 5009.227 it EEbr#E ol S A E R E

GB 5009.229 HfMZAEEFIME &R T

GB 5749 ATEIKFH/K PAEbR#E

GB 7718 Em e EZARMHE TR AR N

GB 10146 B ZaEFIrME BH3WmE

GB 14881 & ZAeEFIrdE B EMEH LAEME

GB 28050 frfbZA[E bRl P2 6 08 IR br 2 im



T/LZLSF 0010. 3—2022

w

ARIEFE X

ARSCAFEAT 3 BT RE B ARTEANE 3o

4 BX

N

1 EEREK
1.1 SRRk SR Y
MAFEGB 2733 [HAE

4.1.2 &&. 88

IN

MAFAGB 2707 HIFISE

1.3 BR#

» N N
o N
P i
o} i
i i
S5

&
o
=
|_|
H
%
H

4.2 RBE
NEFF AR LIIHLE o
1 H
% FUAT 7 ST 1) (B, B U (0 B A 5
MHIY S HARPRE B AF 0. AR BRI BRI A H bk, T
FUAAER FUR R SR IR R0, TSR
AR TeA IR

4.3 IB{LIEFR
MNAFFE 22 E -




T/LZLSF 0010. 3—2022

x=2 BT

TiH Eizga
A" (BRI / (8/100 @) < 0. 25
A CURWITH)  (KOH) / (mg/g) < 3
#r (BAPBTE) / (mg/kg) < 1.0
S (BAAsTE) / (mg/kg) < 0.5

HAh 5 YR & Fr&GB 276211 5E

COE TN R O s AR PR RO LB R i, NIRRT

4.4 WEYRE
B2 i LT B S ANE o

*3 BeXrmlEYRE

KA TT 5 M PR
i B

n c m M
EYERM/ (CFU/) 5 2 10’ 10°
KigwiRt/ (CFU/g) . 5 2 10 10°
WITIKH/ (/25¢) w 5 0 0 —
BIVA ML IRE/ ( MPN/g) L 5 1 10° 10°
SO EERE/ (CRU/g) 5 1 10° 10’

T R HEUOR i RER AR HORE S AF G BRI SC VR HAmAE A RE S EG O MRS T RS2 KT R AR M
NRREED T AR IR B v 2 4 PR R

5 BN

5.1 B SIS T A AR BB v A D HLRE o
5.2  EWMEINFAA SRR RS H SRS GB 2760 HIEE -

6 EFMIIENDEER

MAFEGB 14881 L AE o




T/LZLSF 0010. 3—2022

7 WEEE

7.1 BRE

R dh B TR AR, £ PRIE AR, HIUBENRE, JHESRT, HE
AR, FHEZKIE CIERIR = S dghiom B R UREE RS s LTk,

7.2 IB{kistR
7.2.1 SEHE
¥%GB 5009. 227H5E 1 )7 1= I5E

.2.2 BRIN

~

$%GB 5009. 2295 I

~

2.3 5B
$%GB 5009. 1240 5E (1177 12

2.4 RAE

~

~
w
@
H;
g
)
mr
]

St
X
Bt
T

FZGB 4789, 3~ A0 L E 1 77 ¥ ZGB 4789. 134T
3.3 WINKE

F2GB 4789, 4 5E I T7 12347 I 7
3.4 BIFmMAINE

FGB 4789. THLE BITVEBEATINGE , Bl BRAE S AL PR %GB 4789. 14047 .
3.5 &@REBEEHKE

FGB 4789. 10° AR THEUEALE BT IEHEATINE , A6 i R AE S AR PRAZGB 4789. 19047 .
7.4 B&ARMF

1% [ S BLAR HE R RE REAT

~

~

~



T/LZLSF 0010. 3—2022

oo

& 36

®
N

) MR L

8.1.1 i) JmELS, MG H .
2 RIS H A REESR, e E. R B RE.
i L W A
8.2.1 ARIGII H RIS A FRERLE M I .
2 6 A H RIEAT Y AS Be
8.2.3 A NHIMEILZ — I BT R 50k 5
a) IEREEE, WER. AR LEARKNAS, RS R
b)  FEEAERE AR DR, R A R
o) I RIS Fx AR A BROK 2w
d)  ERTE R B .

8.3 fHilt
LR —J5oRE, R —BEK . [FIRUMG, B3 e =i — 2E it .
8.4 ihHE
T AR 7 IR R B LU LR, e 7 6 o 56 0 B B 220K
FI 2 AN

8.5.1 HuIGLs RAF EAFRAEMBAE R, 58 = i s
8.5.2 e & B AT A MARER AT S AR HERGE I,V HRZ AL AN AR, AR RIS R
I H AT & BRSSOV S AT B AR

®
N

®©
N

N

8.

(¢,

9 BE. 7E. BF BN NEMRRE

9.1 #HFE. &

9.1.1 FPEMTIEREE MR ZEMNE & GB 7718 HLGB 280509 %13K .
9.1.2 FAMLIsH LR IE BoR AR BRAT S GB/T 191 M E A M €.

9.2 A%
9.2.1 WHEIESMENFFE A R HEER, BIENZE, PiE. Biisd. remm SN ITs LE L
SRR, BRIEKEL, R A E A OB e A SO E K .
9.2.2 H#EEREZRE RN ENAT,
9.3 i

BRI NG DA, MISHUREIISWREE 5. AF. RS . NEEDRIREEE.
BRI ESRIEBIG N BT BEIRIRG . s B B R SRR .



T/LZLSF 0010. 3—2022

9.4 N7z

FERRCAAAE TR BB T B R PARERS, AP, Bk, B, B, B
SRt MEERAAR, AMIEAE. AF. AR Bk A FOREEEM S i E Y 6 R AL
W17 o

9.5 {RERHA
AT DUARYE B 5 7= b R E IR R i PR T

B & &= #




	前言
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	4　要求
	4.1　原辅料要求
	4.1.1　螺蛳或螺蛳肉
	4.1.2　畜骨、禽骨
	4.1.3　食用盐
	4.1.4　食用植物油（食用动物油脂）
	4.1.5　其它辅料
	4.1.6　加工用水

	4.2　感官
	4.3　理化指标
	4.4　微生物限量

	5　食品添加剂
	5.1　食品添加剂质量应符合相应的标准和有关规定。
	5.2　食品添加剂的品种和使用量应符合GB 2760的规定。

	6　生产加工过程的卫生要求
	7　检验方法
	7.1　感官
	7.2　理化指标
	7.2.1　过氧化值
	7.2.2　酸价
	7.2.3　铅
	7.2.4　总砷
	7.2.5　其他污染物

	7.3　微生物指标
	7.3.1　菌落总数
	7.3.2　大肠菌群
	7.3.3　沙门氏菌
	7.3.4　副溶血性弧菌
	7.3.5　金黄色葡萄球菌

	7.4　食品添加剂

	8　检验规则
	8.1　出厂检验
	8.1.1　产品出厂需逐批检验，检验合格方可出厂。
	8.1.2　出厂检验项目包括：感官要求、净含量、过氧化值、菌落总数。

	8.2　型式检验
	8.2.1  检验项目应包含本标准规定的所有项目。
	8.2.2  每6个月应进行型式检验。
	8.2.3  有下列情况之一时应进行型式检验：
	8.3　组批
	8.4　抽样
	8.5　判定规则
	8.5.1　检验结果符合本标准相应规定时，判定该批产品合格。
	8.5.2　检验结果中若微生物指标不符合本标准规定时，判该批产品不合格，不得复检；检验结果中其他项目不符合本标准


	9　标签、标志、包装、运输、贮存和保质期
	9.1　标签、标志
	9.1.1　产品预包装食品标签应符合GB 7718和GB 28050的要求。
	9.1.2　产品运输包装贮运图示标志应符合GB/T 191及国家有关规定。

	9.2　包装
	9.2.1　内包装材料应符合有关标准要求，包装应密封，防潮、防污染。产品预包装材料应无毒无害无异味，防透水性好，
	9.2.2　净含量按国家有关规定执行。

	9.3　运输
	9.4　贮存
	9.5　保质期



